
– Das Filet ist das edels-
te und zarteste Stück, welches hinter 
dem Roastbeef liegt. Es ist besonders 
mager und ausgesprochen zart.

 – Der Schnitt aus dem 
vorderen Teil des Rückens, präsentiert 
sich in kompakter Form. Es bleibt dank 
des enthaltenen Fettauges und der 
Marmorierung besonders saftig. 

– Das Roastbeef von der 

aus dem hinteren Teil des Rückens als 

geschnitten.

Diese 

zu einer 



unvergleichlich zart und saftig.

www.cittimarkt.de/chocobeef
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